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I Instituto Murciano de Investigacion y
Region de Murcia LABORATORIO Pagma' 1deb Desarrollo Agrario y Medioambiental
Fecha: 05/02/2024 LABORATORIO ENOLOGICO DE
JUMILLA
CODIGO DETERMINACIONES METODO MATRIZ PRECIO (¢)
01 Densidad relativa a 20°C PTM-01.Densimetria electronica pno, demado | 395
ase vino
59 Masa volamica a 20°C (g/ml) PTM-01.Densimetria electrénica L"”Q derivado | 553
ase vino
02008 | Grado alcohélico total Caloulo (Grado aoohéico adairidoy Vino, ~ derivado | 7 55 o)
Gicares reductores) base vino
03 Grado alcohdlico adquirido 20°C (%vol) PTM-(’)Z.. Destilacion; Densimetria Vino, . derivado 755
electronica base vino
Vino, derivado
04 Grado alcohdlico adquirido 20°C (%vol) | PTM-03. Infrarrojo Cercano (1) base vino 7,55
(extracto < 116 g/L)
05 Extracto seco total (g/L) PTM-01. Célculo Vino,  derivado | 5 4g
base vino
06 Acidez total (g/L &cido tartarico) PTM-05. Valoracion automética L"”Q derivado | 57
ase vino
79 Acidez volatil (g/L &cido acético) PTM-04. Flujo continuo L"”Q derivado | 7,
ase vino
77 Azlcares reductores (g/L) PTM-11. Flujo continuo ?)/mo, . derivado 8,26
ase vino
78 Azicares totales (g/L) PTM-12. Flujo continuo X'”Q derivado | g g
ase vino
09/112 | Anhidrido sulfuroso total (mg/L) PTM-06. Yodometria Vino, ~ derivado |, 4
base vino
103* Anhidrido sulfuroso total (mg/L) Yodometria Mosto 4,79
1013 | Anhidrido sulfuroso libre (mglL) PTM-06. Yodometria X'”Q derivado | 49
ase vino
104* Anhidrido sulfuroso libre (mg/L) Yodometria Mosto 4,79
1 Acido citrico (glL) PTM-08. Enzimatico automético Vino, derivado | g,
base vino
12 Metanol (mg/L) PTM-07. Cromatografia de gases L/mo, . derivado 8,02
ase vino
85* Metanol (mg/L) Cromatografia de gases Licores 8,02
13* Presencia de hibridos Fluorescencia Vino, . derivado 6,71
base vino
Vino, derivado
14* Alcoholes Superiores (mg/L) Cromatografia de gases base vino, 9,47
licores

(1) Alcance acreditado por ENAC: Las matrices indicadas con Extracto Seco Total < 116,0 g/l.
(2) La determinacion de azucares reductores se facturara adicionalmente.

VOLUMEN DE MUESTRA. El volumen minimo de muestra para una determinacion es de 200 ml. Para el grado alcohdlico por destilacién, el volumen minimo sera de 500 ml. En caso de
lias y orujos, la muestra minima sera de 250 gamos. &

7
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Para varias analiticas el volumen minimo de muestra sera de 500 ml.
EXPORTACIONES. Se deben presentar dos botellas de 750 ml. con sus etiquetas originales, sin enmiendas.

NOTA. La matriz vino hace referencia a vinos secos, vinos dulces, vinos espumosos y vinos aromatizados. La matriz
derivado base vino hace referencia a bebidas a base de vino, bebidas a base de productos vitivinicolas y
mistelas.
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(*) Los ensayos/actividades marcadas no estan amparadas por la acreditacion de ENAC
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cODIGO DETERMINACIONES METODO MATRIZ PRECIO (¢)
15* indice Refraccion Refractometria Vino, . derivado 2,97
base vino
16* ] Espectrofotométrico i ;
Acido sérbico (mg/L) Vino,  derivado | 1 54
25 Cromatografia liquida (HPLC) base vino
17 Grado Brix (% masa) PTM-13. Refractometria Mosto 2,97
18* Prueba de cata Andlisis sensorial Vino, , derivado 7,44
base vino
22¢ Intensidad de color (U.A.) Espectrofotométrico Vino, . derivado 6,35
base vino, mosto
23+ Estabilidad Tartarica (uS) Conductividad X'“O' _ dervado | 4 o
ase vino
24 Acido (L) mélico (g/L) Enzimético automético Vino, derivado | g 5
base vino, mosto
26* Acido tartarico (g/L) Colorimetro automatico Vino,  derivado 450
base vino, mosto '
27" Antocianos (mg/L) Colorimetro automatico Vino,  derivado 6.35
base vino, mosto k
28+ Conductividad a 25°C (uS) Conductimetria X'”O’ dervado | g,
ase vino
30* Etanal (mg/L) Cromatografia de gases Vino, . dqnvado 9,47
base vino, licores
33 D-Glucosa (g/L) Enzimatico automatico t)/mo, . derivado 9,47
ase vino
34* D-Fructosa (g/L) Enzimético automatico t)/lno, , derivado 9,47
ase vino
. , Vino, derivado
35 D-Glucosa/D-Fructosa Célculo base Vino 9,47
61 D-Glucosa+D-Fructosa (g/L) PTM-15. Enzimatico automatico X'“O' _ dervado | g5
ase vino
38* Acetato Etilo (mg/L) Cromatografia de gases t)/mo, . dgnvado 8,02
ase vino, licores
39 Acido D-glucénico (g/L) PTM-14. Enzimético automatico Vino, derivado | g 45
base vino, mosto
40* Glicerina (g/L) Enzimatico automatico t)/mo, . derivado 9,47
ase vino
43" Sodio (mg/L) Absorcién atémica X'“O' _ dervado |5 g
ase vino, mosto

VOLUMEN DE MUESTRA. El volumen minimo de muestra para una determinacion es de 200 ml. Para el grado alcohdlico por destilacién, el volumen minimo sera de 500 ml. En caso de

lias y orujos, la muestra minima sera de 250 gamos.

Para varias analiticas el volumen minimo de muestra sera de 500 ml.

EXPORTACIONES. Se deben presentar dos botellas de 750 ml. con sus etiquetas originales, sin enmiendas.

NOTA. La matriz vino hace referencia a vinos secos, vinos dulces, vinos espumosos y vinos aromatizados. La matriz
derivado base vino hace referencia a bebidas a base de vino, bebidas a base de productos vitivinicolas y

mistelas.

(*) Los ensayos/actividades marcadas no estan amparadas por la acreditacion de ENAC
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CODIGO DETERMINACIONES METODO MATRIZ PRECIO (¢)
44 Potasio (mg/L) Absorcién atomica Vino, ~ derivado | 5
base vino, mosto
45* Calcio (mg/L) Absorcion atdémica t)/mo, . derivado 5,05
ase vino, mosto
47* Hierro (mg/L) Absorcion atdmica t)/mo, . derivado 5,05
ase vino, mosto
48* Cobre (mg/L) Absorcion atdmica t)/lno, . derivado 5,05
ase vino, mosto
49* Extracto seco reducido (g/L) Célculo Vino,  derivado 10,73
9 base vino ’
50* a* 1,25
51 b* 1,25
52* c* Espectrofotométrico ?)/II’IO, . derivado 1,25
ase vino
53* L* 1,25
54* H* 1,25
55 oH PTM-10. Potenciometria X'“O' _ dervado | 54
ase vino
63" pH Potenciometria Mosto: licores 514
56" Sulfatlos Totales (g/L sulfato de Gravimetria Vino, . derivado 9.47
potasio) base vino
57" Acidez fija (g/L &cido tartarico) Calculo X'”O’ derivado | g5
ase vino
58 Acido acético (g/L) PTM-09. Enzimatico automatico X'“O' _ dervado | g5
ase vino
60 Grado Baumé PTM-13. Calculo Mosto 2,97
62 Azucares Totales PTM-16. Enzimatico automatico vino, derivado | g 4
(glucosatfructosa+sacarosa) base vino
64* indice polifenoles totales Espectrofotométrico Vino, . derivado 6,35
base vino, mosto
65* Sacarosa (g/L) Enzimatico t)/mo, . derivado 9,47
ase vino
66" Tono Calculo Vino, derivado ) g 45
base vino, mosto
68* Ausencia de defectos Andlisis sensorial t)/lno, . derivado 3,72
ase vino
69* Medida del equipo a comprobar Comparacién densimetro digital Vino 15,42

VOLUMEN DE MUESTRA. El volumen minimo de muestra para una determinacion es de 200 ml. Para el grado alcohdlico por destilacién, el volumen minimo sera de 500 ml. En caso de

lias y orujos, la muestra minima sera de 250 gamos.

Para varias analiticas el volumen minimo de muestra sera de 500 ml.

EXPORTACIONES. Se deben presentar dos botellas de 750 ml. con sus etiquetas originales, sin enmiendas.

NOTA. La matriz vino hace referencia a vinos secos, vinos dulces, vinos espumosos y vinos aromatizados. La matriz
derivado base vino hace referencia a bebidas a base de vino, bebidas a base de productos vitivinicolas y

mistelas.

(*) Los ensayos/actividades marcadas no estan amparadas por la acreditacion de ENAC
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70 Densidad relativa a 20°C PTM-13. Célculo Mosto 3,23
71 Masa volimica a 20°C (g/ml) PTM-13. Célculo Mosto 3,23
2" Azucares reductores (g/L) Célculo Mosto 8,26
74* Medida del equipo a comprobar Comparacion refractémetro digital Mosto 15,42
75* Sobrepresidn a 20°C (Kpa) Afrometro Vino, . derivado 3,29
base vino, mosto
80* Turbidez (N.T.U) Nefelometria X'“O' _ derivado | g a5
ase vino
o Iy 5
84* (Ci/;?,gﬁ aleoholico adquirido a20°C | pectiacion / Densimetria electronica | Licores 7,55
86* indice de Folin-Ciocalteu Espectrofotométrico t)/lno, . derivado 9,47
ase vino
8r* Acido galico (mg/L) Espectrofotométrico t)/mo, . derivado 9,47
ase vino
88* Acido ascérbico (mg/L) Yodometria Vino, . derivado 4,79
base vino, mosto
89* Reductonas (mg/L) Yodometria Vino,  derivado 4,79
base vino, mosto '
93+ Acido (L) lactico (glL) Enzimético automitico X'“O' _ derivado | g5
ase vino
Al i 0,
94 Gorado Alcohdlico en potencia 20°C PTM-13. Calculo Mosto 297
(%vol)
98* i i 0 Lias
Gorado alcohdlico adquirido a 20°C Destilacion / Densimetria electronica 12,55
09* (%vol/masa) Orujos
111* Cenizas (g/L) Gravimetria Vino, . derivado 9,47
base vino, mosto
114* Catequinas (mg/L) Espectrofotométrico Vino, . derivado 9,47
base vino, mosto
122* Nitrégeno amoniacal (mg/L) Enziméatico Automatico ?)/lno, , derivado 9,47
ase vino, mosto
. Y . o - Vino,  derivado
123 Nitrégeno alfa-aminico (mg/L) Colorimétrico Automatico base vino, mosto 4,50
194% Nitrogeno Facilmente Asimilable (NFA) Calculo segin determinacién 122 y 123 Vino, . derivado 13.97
(mglL) base vino, mosto

VOLUMEN DE MUESTRA. El volumen minimo de muestra para una determinacion es de 200 ml. Para el grado alcohdlico por destilacién, el volumen minimo sera de 500 ml. En caso de
lias y orujos, la muestra minima sera de 250 gamos. &
Para varias analiticas el volumen minimo de muestra sera de 500 ml. @
EXPORTACIONES. Se deben presentar dos botellas de 750 ml. con sus etiquetas originales, sin enmiendas. EN AC

NOTA. La matriz vino hace referencia a vinos secos, vinos dulces, vinos espumosos y vinos aromatizados. La matriz
derivado base vino hace referencia a bebidas a base de vino, bebidas a base de productos vitivinicolas y
mistelas.
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(*) Los ensayos/actividades marcadas no estan amparadas por la acreditacion de ENAC
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CODIGO DETERMINACIONES METODO MATRIZ PRECIO (g)
- Informacion Nutricional * Calculo Vimo; . GHivEdo 31,74
base vino, mosto
" . . . Vino,  derivado
CCAL Contenido Caldrico (Kcal/100 ml) Calculo base vino, mosto 18,27
40,00 (3)
N . . o . Vino,  derivado
95 Histamina (mgfl) PTM-17. Enziméatico microplaca Baso Tl st 30,00 (4)
60,00 (5)
(3) Precio de 1 a9 muestras. Obtencion resultados 2-4 semanas.
{4) Precio a partir de 10 muestras. Obtencion resultados 2-4 semanas.
(5) Histamina urgente. Obtencion resultados 2-7 dias.
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VOLUMEN DE MUESTRA. El volumen minimo de muestra para una determinacion es de 200 ml. Para el grado alcohélico por destitacion, el volumen minimo sera de 500 ml. En caso de

lias y orujos, fa muestra minima seré de 250 gamos.

Para varias analiticas el volumen minimo de muestra sera de 500 ml.
EXPORTACIONES. Se deben presentar dos botellas de 750 ml. con sus etiquetas originales, sin enmiendas.

NOTA. La matriz vino hace referencia a vinos secos, vinos dulces, vinos espumosos y vinos aromatizados. La matriz
derivado base vino hace referencia a bebidas a base de vino, bebidas a base de productos vitivinicolas y

mistelas.

(*) Los ensayos/actividades marcadas no estan amparadas por la acreditacion de ENAC
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